Maison Doucet j»

Charolles | Bourgogne s

MENUS DE LA SEMAINE DU 20 AU 24 MAI 2020

A EMPORTER OU LIVRAISON (PARTICIPATION DE 2€ PAR COMMANDE DANS UN RAYON DE 20KM)

(PARAY-LE-MONIAL-DIGOIN, GENELARD, ST BONNET-DE-JOUX, LA CLAYETTE...)

Vos commandes doivent étre faites, maximum la veille, afin de préparer au mieux vos repas.
N’hésitez pas a passer vos commandes*, Paiement en espéces ou chéque bancaire. Livraison avant 12h.

Mail : reservation@maison-doucet.com ou par téléphone : 06-30-54-35-50.

Mercredi 20 mai 2020 : 28€ TTC Jeudi 21 mai 2020 : 35€ TTC
Sandre vapeur servi frais, sauce a I'estragon Terrine de foie blond de volaille a I'ail noir de
*ok kK Billom
Ro6ti d’entrecote charolaise, sauce au vin rouge de ok kK
Bourgogne, Pomme accordéon, champignons Lotte a 'américaine
% sk %k k %k k ok
Feuillantine aux fraises Tiramisu

Samedi 23 mai 2020 : 28€ TTC

Paté en crodte au foie gras
% %k %k %k

Vendredi 22 mai 2020 : 28€ TTC

Tartare de beoeuf charolais, sauce soja et citron vert
%k %k %k 3k

Poulet sauté chasseur
K %k %k k

Escalope de volaille viennoise, fine ratatouille
%k %k k 3k

. , . Ananas roti et flambé au rhum, bavaroise au lait
Tarte meringuée aux pamplemousses confits

de coco
Dimanche 24 mai 2020 : 35€ TTC
Aspic de homard breton a I'ceuf mollet
%k %k %k %k
Ris de veau braisé aux morilles crémées
%k %k %k %k
Framboisier
Cote de Boeuf charolaise Tranche de paté crolte Plateau de fromages
A cuire : 42€ le kilo 5€ la part 16€ (2 a 4 pers)
Ris de veau cuit au sautoir Volaille de Bresse Homard breton, fleurette de crustacés
Morilles crémées A cuire : 38€ 34¢€ la portion

35€ la portion

* Nos menus sont soumis a modifications selon arrivage des produits frais. n I@l



mailto:reservation@maison-doucet.com

